
大変困った事になりました 世界中大変です。『コロナウィルス』 

志村けんさんが逝ってしまわれました。悲しくて悲しくて。。 

娘に「バカ殿なんかばっかり見て」と言いながらついつい私も大笑い。 

生きていて欲しかった。 

 

新潟はまだ大丈夫。と思っていてはいけない。とそう思います。 

注意深く、普通に笑って暮らします。 

どうぞ皆様も、御身と周囲の人を守ってくださいませ。 

2020 年         十 三 夜      4 月   卯 月 

毎月 10 日〈 4/10(金)〉コーヒー豆 サービスデー 

煎りたての全コーヒー豆を１００ｇにつき５０円引き致します。 

電話にて予約もお受けいたします。ご利用ください。 

 

 

《 焙煎室より 》 ドリップバックコーヒー好評です。 

1 杯分  ￥120 

 

                            

 

 

 

 

 

 

『チャレンジ珈琲』 の焙煎 基本 100ｇ/￥450 おひとり様 100ｇづつの販売となります。 

4/3 (金) コロンビア ラ プラデーラ 
 

4/10(金)  コスタリカ カンボア農園 ホワイトハニー 

※チャレンジコーヒーは 10 日のサービスデーも￥450 です。 

4/24(金) ブラジル ハンショグランジ農園 フルーツバスケット  

 

＊ブラジルさくらブルボン 今年も開花前に完売となりました。ありがとうございます。 

【 コーヒーきほんのき その 13 】 

 コーヒーの保存について。珈琲は腐ったり、カビが生えたりはしないと思います。 

ただ、劣化はします。珈琲を点てる時、珈琲の粉が濾過層になるわけですが、湿気を多く含む

とお湯の保持力が落ちます。まず、たくさんストックしない事です。 

保存は小分けにして、冷凍庫が好ましいと私は思います。 

 

 

自家焙煎珈琲 十 三 夜   新潟市秋葉区山谷町 2-21-18 

十三夜ホームページ ： カフェ 13ya 

☎0250（24）6631 定休日  毎週木曜日 

【 編み物しましょ 】 お休みします。再開できるようになったら、お知らせいたします。 

今、冬用と、夏用の靴下を並行して編んでます。一緒に楽しんでくれる人がいないとさみしいのぅ。 

でも、自分で編むフリーデンソッケンは欠かせないものになったのでコツコツ編みます。 

店内は席数を減らして営業しています。（３密を守りたい。） 

Takeout のお客様でなるべく滞在時間を短くしたい方は電話でご予約ください。 

商品をご用意してお待ちしています。 

アルコールを常備しています。目につきやすいところに置いているつもりですが、必要な時

は遠慮なくお声かけくださり、お使いください。      

ケーキ、焼き菓子のお問合せ ご注文は 『お菓子工房 十三夜』 が承ります。 

＊焼き菓子の詰め合わせ 

＊バースデーケーキなど、お菓子に関する事すべて。 

お菓子工房十三夜のテラスの営業日など お問合せは 0250-22-5960 

ギフト Box  

8 杯入り ￥1020 

10 杯入り ￥1260 

作り置きは、なるべくしないようにしています。 

お電話ください。朝焙煎した珈琲をお詰めいたします。 

 


