
なるべく、焙煎仕立ての珈琲を飲んで頂きたい。私の願いです。 

ブレンド十三夜は毎日焙煎いたしますが、 

ストレートコーヒーは焙煎を休む日もありますので、ご予約いただけますと確実です。 

十三夜の珈琲は冷凍庫で保存してください 

☎0250-24-6631  ホームページ：カフェ 13yaで検索してください  

 

《 焙煎室より 》 全部を揃って焙煎する事はありません。ご予約ください。 

 

先月ご紹介した、コンゴのローランドゴリラ気に入ってくださったお客様が多かったです。 

そこそこ深煎りに焙煎してもセンターカットのラインが美しい豆でした。 

秋頃もう一度購入を考えています。飲みそびれてしまった方にも飲んで頂きたいです。 

さて、6月は 

『タンザニア ムベヤ  マトゥンダ ナチュラル』  100ｇ/￥530 

ムベヤ地区は、キリマンジャロで有名なタンザニア北部産地よりも標高が高く、新興産

地として注目されている。タンザニアから輸出されるアラビカコーヒーの約 9 割以上が

ウォッシュドだが、乾季に 40 日間以上雨が降らないム 6 がｔベヤ地区の天候特性を活

かした タンザニアでは希少なナチュラルコーヒー 。徹底した欠点豆の除去を行い、厳格

な生産管理工程を経て 、スペシャルティコーヒーとして仕上がっている。 

タンザニアは好きな豆のひとつです。ナチュラル。飲んでみるしかない。でしょ。 

 

『インドネシア クリンチアルコ 8人の農家さんから』  100ｇ/￥570  
スマトラ島のコーヒーというと、リントンやアチェなどの地域が有名ですが、最近はクリン

チにも大きく注目が集まっています。この地域で、スリヨノさんが代表を務める現地のコー

ヒーの会社 ALKO(アルコ)と、地域の農家さんとで協力して長年品質向上に取り組んできま

した。 

しかし、複数の島から成るインドネシア国内ではそのトレーサビリティが大きな課題です。 

こうした状況だと、美味しいコーヒーを作ろうと頑張ってもその努力は報われず、品質向上

への努力をやめてしまったり、若い世代がコーヒーづくりから離れていってしまうことにも

繋がります。そこでアルコは、ジャカルタにあるロースターBlueKerinch(ブルークリン

チ)、そしてブロックチェーンの会社"EMURGO(エマーゴ)"と協力して、コーヒー生産に関

わる方達を巻き込んで、この地域のトレーサビリティ向上を目指すプロジェクトに取り組ん

でいます。 

インドネシアというだけで購買意欲がわく私。よくわからないけど頑張っている人達の珈琲。 

届いた珈琲豆は「おぉー」と声が出ちゃうほど美しい。個人的に楽しみです。 

 

『エルサルバドル サンタ エレナ ウノ農園 パカマラ ウオッシュド』 100ｇ/￥640  

この農園は標高 2,286mのサンタ・アナ火山の自然豊かな斜面にあります。サンタ・アナ火

山は、2005年、約 1世紀ぶりに噴火しました。その年の収獲は大打撃を受けたものの、ミ

ネラル分を多く含んだ火山灰が降り積もり、土壌を肥沃にし、良い土に恵まれた農園として

広く知られるようになりました。 

2006 年からは有機栽培にも取り組み、4年間の転換期間を経て、認証を取得しました。 
 

パカマラ種 エルサルバドルの国立コーヒー研究所が、アラビカ種のパーカス（Pacas）と

マラゴジッペ（Maragogipe）という二つの突然変異種からつくった人工交配種。名前は 2

品種の最初の 2 文字に由来する。豆が大きく、特徴的な香りと酸味を持つ。 

エルサルバドルのパカマラ種、去年焙煎した『サンイシドロ パカマラ』美味しかった。この子はどうかな？ 

6 月。個人事業主となって 5年経ちました。 

  珈琲屋になって丸 1年。今も時々、「ケーキありますか？」と尋ねられます。 

当初は、気が滅入る質問に感じていましたが、 

「珈琲屋なんです。」と気持ち良く答えられるようになった自分がいます。 

目指すは、番茶。（おばあちゃんの傍らにいつも番茶の茶筒の思い出より） 

ライバルはネスカフェ。（すごい頭の良い人達が日夜研究している、すごい商品） 

遠い目標です。ライバルには負けっぱなしです。でも、もう少し頑張りたいんです。 

珈琲を楽しんで欲しい。 生産地に思いを寄せながら… ひとりの時間を楽しみながら… 

いつの間にか飲み切った空のカップを持ち上げて、「もう一口飲みたかった」 と思ってもえ

る珈琲を焙煎したいです。 私の珈琲を飲んでくださってありがとうございます。 

 

大変心苦しいお願いです。 

現在当店は 3名様以上の入店はお断りする事が多いです。（曜日や状況により判断） 

コロナウィルスの感染が拡大している地域へ出かけた方、帰省の方は、 

一定期間、飲食のご来店をお控えくださいますようお願いいたします。                    

令和 3 年 6月     自家焙煎珈琲 十 三 夜      水 無 月 

夏が近いです。 

水出しアイスコーヒー ￥480  

コーヒーゼリー     ￥430 

是非お試しください 


