
なるべく、焙煎仕立ての珈琲を飲んで頂きたい。私の願いです。 

ブレンド十三夜は毎日焙煎いたしますが、その他の珈琲は予約して頂くと確実です。 

当店は、深煎りの珈琲の為、珈琲豆からオイルが出やすい状態です。 

気温が高いとオイルがでやすくなります。珈琲オイルそのものが健康を害する事はありませんが、

そのオイルが酸化する事は良くありません。 

今飲まない分は冷凍庫で保存してください。常温でのストックは 1週間分が望ましいです。 

コーヒーオイルは、コーヒーの風味を左右する要素のひとつです。 

 

《 焙煎室より 》 全部を揃って焙煎する事はありません。ご予約ください。 

 

『ルワンダ フイエマウンテン ブルボンW』  100ｇ/￥600 

アフリカ中部に位置する、スペシャリティコーヒー産出国"ルワンダ"。 

伝統的に高品質なコーヒーを生み出す南部のフイエ郡にあるウォッシングステーション。その代表

デービット氏は、自分の農園を使い、品種の研究やシェード農法、様々な加工工程への挑戦を続

けています。 

グリーンアップルやマスカット、パインアップルのような風味と、黒糖のような甘みが特徴です。（商

品説明より） 

 

『ウガンダ ルウェンゾリ ドンキーW アフリカンスノー』  100ｇ/￥530 

ウガンダのコーヒー生産地としては、東部のマウントエルゴン周辺、南部のルウェンゾリ周辺です。

今回のコーヒーは南部のルウェンゾリ山脈、コンゴ民主共和国にほど近い場所の世界自然遺産

にも登録されている通称「月の山」のコーヒーとなります。良質なコーヒーが取れるリフトバレー

（西リフトバレー）にちょうど位置するこの山脈地帯は、4000m を超える山々が連なり、雄大な光

景が広がっています。その中でも、標高が高い地域のコーヒーだけを集めました。標高が高すぎ

て、集荷するトラックが入れないため、小農家さんたちがいつも使っている「ロバ」（ドンキー）にコ

ーヒーチェリーを載せて山をくだり水洗工場まで運んでもらっています。かつて内戦等の紛争が

絶えなかったこの地方は、低級品のアンウォッシュドアラビカの産地 でした。しかし、元来ここで栽

培されているコーヒーの樹はケニア由来の品質の良いアラビカ種で チェリーの資質は非常に高

く、品質低下の原因は流通経路で混入されるロブスタや近隣国から の密輸によるオールドクロッ

プだったようです。 この地域のみで精選されたコーヒーは、とてもクリーンで、柔らかな酸味と柑

橘系の甘さが広がるとても良質なコーヒーです。（商品説明より） 

 

このほか 『エチオピア イリガチャフィ ゲデブW』 

『エチオピア イルガチャフィ イディドW』の 2種類を少量焙煎いたします。どんな違いがあるか？ 

 

9月の予定: パプアニューギニア・ベトナムの豆をご紹介します。 

10月の予定 インドネシアのロングベリー、春に好評だったコンゴのゴリラを焙煎予定です。 

暑中お見舞い申し上げます。 

オリンピック。やっぱり楽しい。 

選手の皆さんの懸命な姿には胸を打たれます。 

表彰式で表彰台の選手自らメダルをかけている姿を見ては、コロナを思い出す。 

ハッピーとアンハッピーが行ったり来たりしています。 

当店は入店人数を制限し、パーティションを設置して営業しております。 

残念ながら、皆様どうぞご来店ください。という状況ではありません。 

毎日少量焙煎し、ご家庭で珈琲を楽しんで頂けるようにと思っております。 

先日、「夏を楽しんでください。」とのメッセージと一緒に小さな貝殻が届きました。 

そうそう、どんな時も楽しまなくっちゃ。8月の海に行ってこようかなぁと思います。 

 

お 願 い 

現在当店は 3名様以上の入店はお断りする

事が多いです。（曜日や状況により判断） 

ワクチンの接種も進んでおりますが、年内は密を

避けての営業を続けます。 

                  よろしくお願いい

たします。 

令和 3 年 8月     自家焙煎珈琲 十 三 夜      葉 月 

十三夜の珈琲は冷凍庫で保存してください 

☎0250-24-6631  ホームページ：カフェ 13yaで検索してください  

営業日及び営業時間変更のお知らせ 

8月   8日(日) 16:00閉店 

8月 13日(金) 16:00閉店 

9月   4日(土) 午後臨時休業 

9月   5日(日) 16:00閉店 

夏のギフト承ります。 

珈琲豆 

ドリップバック珈琲 

 10 ケ入り/15ケ入り 

各種、詰め合わせ致します。 

お問合せください。 

地方発送致します。 


