
なるべく、焙煎仕立ての珈琲を飲んで頂きたい。私の願いです。 

ブレンド十三夜は毎日焙煎いたしますが、その他の珈琲は予約して頂くと確実です。 

今飲まない分は冷凍庫で保存してください。常温でのストックは 1週間分が望ましいです。 

今年も 1年各国の珈琲を焙煎しました。 

焙煎するために読む商品説明で、各国を旅している気分になります。 

こんなにもいい笑顔でイキイキと珈琲を栽培しているんだ。と写真を見て嬉し

くなります。現地に行ってみたいです。 

「これは旨い」なんて珈琲には年に 1回出会えればハッピーです。 

たいがいは「なるほどね」とか「結構好き」程度です。 

そして、私が好きになれない珈琲でも、『好き』と言ってくださる方が必ずいます。 

う～ん、味覚の多様性を実感。そしてこの事は私に勇気を与えてくれます。 

当店の定番の珈琲たちは、多様な味覚に対応すべく、焙煎を続けている豆たちです。 

どの豆にもご贔屓さんがついてくださっております。おかげ様です。 

そして、私の味覚ふるさとは『ブレンド十三夜』です。 

私の珈琲を飲んでくださって本当にありがとうございます。 

師走。忙しい日々、どうぞ休み、休み、今年の締めくくりをお楽しみくださいませ。 

《 焙煎室より 》 全部を揃って焙煎する事はありません。ご予約ください。 

 

『エチオピア イルガチェフェ ハルスケ ナチュラル』 100ｇ/￥540 

どの国のコーヒーでもナチュラル精製でクリーンな後味があるものになかなか出会うことはありま

せん。このハルスケはクリーンカップを持っていながらも、ナチュラルらしい発酵感やベリー感があり

ます。イルガチェフェ ナチュラルのポテンシャルの高さ、さらなる品質向上の可能性を改めてカップか

ら感じさせるコーヒーでした。この特徴を作り出すのが Primrose 社の徹底管理です。零細農家が

育てた完熟したチェリーを手摘みで収穫し、その日に Primrose 社のウォッシングステーションに持

ち込まれ、その日毎にロット管理され、アフリカンベッドで丁寧に乾燥されます。手間を惜しまず丁寧

にハンドピックをして未成熟の豆を取り除くことで、この透明感のあるアフターフレーバーは生み出さ

れるのです。（商品説明より） 

『インドネシア アチェ フォレストグリーン』  100ｇ/￥560 

スマトラ北部、ガヨ族の人々が住むタワール湖周辺の高地は、古くからいわゆるアチェ・マンデリン

の産地として知られています。しっかりとした酸味と濃厚な甘みをもつアチェのコーヒーですが、その

中でも秀でた香味を持つコーヒーを生産している地区が近年知られるようになりました。アチェのコ

ーあヒー産地でも特に標高が高いウェー・イランです。アチェのコーヒー生産地の平均標高が海抜

1,200m 程度ですが、このウェーイランは 1,600m に達する地区です。農時には雪も降ることがあ

る、この冷涼な土地で生産されるコーヒーは、チェリーの成熟期間が長く、スマトラ産の一般的なコー

ヒーとは一線を画します。ガヨ族の人々が、その寒冷地の気候に負けず丁寧に生産したレッド・ガヨ、

ウェー・イランは、柑橘系のさわやかな酸味としっかりとした甘みを伴った、アチェ・マンデリンの最高

峰です。（商品説明より）私が焙煎すると酸味は出ないと思います。 

『雲南 天空農園 ウォッシュ』 100ｇ/￥510 

今回の水洗式はとてもクリーンで、味わい深いコーヒーだと思います。明るい酸味としっかりと甘み

を感じるので、浅煎りから〜深煎りまでどの焙煎レンジでも楽しんでいただけます。雲南コーヒーのナ

チュラルのインパクトのあるコーヒーも良いですが、水洗式のクリーンなコーヒーもとてもいいですよ！

是非お試しを！（商品説明より） 

『雲南 天空農園 ナチュラル ダブルファーメンテーション』 100ｇ/￥560 

このコーヒーは、プーアル茶の製法からもヒントを得て、70種類以上もの実験ののちに完成させ

た「二次発酵」のナチュラルプロセスで精製されています。 ベリー系の酸味と、ブランデーのように

重厚な香りが特徴です。前回の農園の管理者曾（ソウ）さんが現在違う農園で農園管理をしている

というのを伺い、今回はそちらの農園のものを輸入しました。その名も天空農園（Sky Villa Farm）

です。「農園にはコーヒーの木と大きく広がる空しかない」ことから天空農園の名付けたのだと、曾

（ソウ）さんがおっしゃっていました。（商品説明より） 

その他 『ケニア TOPプライドオブケニア カサンガリリ AA』  100ｇ/￥630 を焙煎予定です。 

12月にも焙煎する予定だった『ミヤンマー ウェナパ農園 』 『ニカラグア 』 『エルサルバドル 』 完売  

 『ミヤンマー レーカイン村 』  『コロンビア クレオパトラ』  残りわずか  

『クィーン スマトラ』 100ｇ/￥530 は予約にて焙煎承ります。 

詳しい商品説明はスクラップブックをご用意いたしました。店内で是非ご覧ください。 

令和 3 年 12 月     自家焙煎珈琲 十 三 夜      師  走 

12月と年末年始の営業のお知らせ 

12月 12日(日)から飲食の営業を 17:00までとさせていただきます。 

珈琲の挽売りは閉店の 18:00までお待ちしております。 

12月 31日(金)～新年 1月 2日(日) 年末年始休業 

1月 3日(月)より営業（3日のみ 17:00閉店） 

 

十三夜の珈琲は冷凍庫で保存してください 

☎0250-24-6631  ホームページ：カフェ 13yaで検索してください  

2022年 1月より価格改定（値上げ）をお願い致します。 

今後の動向を確認しながら適正価格での販売を続けていきます。 

何卒よろしくお願い致します。 


