
なるべく、焙煎仕立ての珈琲を飲んで頂きたい。私の願いです。 

ブレンド十三夜は毎日焙煎いたしますが、その他の珈琲は予約して頂くと確実です。 

今飲まない分は冷凍庫で保存してください。常温でのストックは 1週間分が望ましいです。 

 令和 5年    自家焙煎珈琲 十三夜      葉 月 

 

珈琲豆の値上げの予定のお知らせ 

当店の珈琲豆の価格は時価となっております。 

入荷ごとに価格が変動する事がございます。何卒よろしくお願いいたします。 

 

《 焙煎室より 》 全種類を一緒に焙煎することはありません。ご予約ください。 
 

『コンゴ KIVU3 コパーデ組合 ウォッシュ ローランド・ゴリラ Kitaragha』 100ｇ/￥580 

海に面していない内陸国のコンゴ。この国の輸出最大のポイントは、タンザニアのダル

エスサラーム港までのスムーズな輸送です。2022 年は昨年と比べて 2 ヶ月以上早く日本

に輸送が行われました。この 2 ヶ月は品質の維持という観点でも非常に意味のある期間

です。もともとポテンシャルの高い国ですが、最高の状態で手に入れることができまし

た。日本においてはまだまだ知名度の低いコンゴですが、ケニアやルワンダにも負けな

い力強いフレーバーやボディを持っています。（商品説明より） 

 

『ブルンジ カジャブーレ ウォッシュ』 100ｇ/￥570 

ブルンジは東アフリカの内陸にある、四国の 1.5 倍ほどの面積しかない小さな国。国土

のほとんどは 1,200m 以上の高地で平坦な土地はタンガニーカ湖沿いの一部の地域に限ら

れます。主な産業は農業で、特にコーヒーの栽培は盛んにおこなわれており、貴重な換

金作物として幅広いエリアで育てられています。栽培されている品種のほとんどはブル

ボン種。このブルボン種は 1930 年代に、当時統治していたベルギーによって持ち込ま

れ、それから 90 年近く経過した現在でも、変わらずブルボン種を大切に育てています。

国内には大きな農園はほとんどなく、小農家さんの自宅の裏庭などで育てられているこ

とがほとんどです。彼らは 1 世帯当たり 200~250 本ほどのコーヒーノキを育てており、1

本の木から平均 1.5 キロのチェリーが収穫されるため、年間で 200 キロ～300 キロのチェ

リーを生産しています。ブルンジは、ケニアやタンザニアの陰に隠れて東アフリカの中

では長い間見過ごされた生産国でしたが、優れた品質に近年注目が集まり、2012 年には

COE が開催されました。その後も品質向上に対する産地の取り組みは勢いを増し、伝統的

な水洗式の精製方法以外にもナチュラルやハニーの精製にも取り組む生産者も現れ始め

ています。（商品説明より） 

 

『カフェインレス ブラジル スイスウォーター方式』 これは注文頂いてからの焙煎です。 

詳しい商品説明は店内のスクラップブックを是非ご覧ください。 

 

 

梅雨明け後、連日暑すぎる日が続いております。 気持ちが削がれますねぇ～。 

皆様、お元気でしょうか。 

7月最後の定休日に、涼を求めて早出川に行きました。ちっとも涼しくなかったけど、川風が 

吹いて、20分くらいは木陰のベンチに座って、青い青い空と、濃い緑の木々に癒されました。 

次来るときは、ここでサンドウィッチでも食べようと娘と約束して。 

もう少し若い時は、スニーカーも靴下もちゃちゃと脱いで川に入ったと思うのです。その誘惑に逆

らうことなどできる私ではなかったはず・・・大人になったなぁ。（58歳）(*￣▽￣)ﾌﾌﾌです。 

大人には大人の夏のお楽しみを。 

私は、涼しい部屋で靴下編むのが楽しい。という訳で年がら年中飽きずに編み物してます。 

今年もお盆がもうすぐです。 どうぞ皆様、くれぐれも御身大切にお過ごしくださいませ。  

暑中見舞い申し上げます。 

 

 

 

 

☎0250-24-6631  ホームページ：カフェ 13yaで検索してください  

ドリッバック珈琲の詰め合わせ 

数種類の珈琲で詰め合わせ致します。 

10 ヶ入り ￥1450 （箱、包装代込み） 

15 ヶ入り ￥2150 （箱、包装代込み） 

なるべく、お待たせせずにお渡ししたいので、 

ご予約をお願い致します。 

常温で 2週間 冷凍保存で 3 ケ月 

アイス珈琲用には、『イタリアンロースト』をお薦めする事が多いです。ですが、お好みですからどの豆でアイス珈

琲を抽出しても良いわけです。水出し、お湯で抽出。色々挑戦して好みのアイス珈琲を楽しんでください。 

自分好みのアイス珈琲を珈琲ゼリーにするのも楽しいと思います。 

600ccの珈琲液に 7ｇの粉ゼラチン（ゼラチンは珈琲液が熱いうちに入れて溶かします） でお試しください。  

珈琲ゼリーは、バニラアイスや生クリームと相性抜群です。 

8月 26日(土)は都合により休業致します。 

よろしくお願いいたします。 


